MENU
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MISE EN BOUCHE

St Jacques Fumée Snackée

Bouillon thai, légumes chop-suey

ENTREES

Foie Gras Chataigne

Cappuccino de cepes, duxelles de champignons vinaigrés

Homard

Ravioles de homard et créeme d’homardine, huile persillade

PLATS

Pave¢ de Beeuf Snacke
Créme de cresson, pommes Maxim truffées
ou

Bar “Petit Bateau” Noirmoutier

Créme de “Moules du Mont St Michel” safranée, julienne de

legumes racines

FROMAGE

Espuma de St Marcellin

Pommes et crumble de noix du Dauphiné caramélisées

DESSERT

Passionnément Chocolat




