COMMANDERIE

VENEZ CELEBRER AVEC NOUS

E NOEL

- 80€ TTC HORS BOISSON / WITHOUT DRINK -




MISE EN BOUCHE / APPETISER

Foie Gras Praliné Cacahueéte
Chocolat amer, granité Champagne, brioche

maison
Praline Foie Gras With Peanut, dark chocolate,
Champagne granita, homemade brioche

ENTREE / STARTER

Carpaccio de St Jacques Fumées & Mangue
Citron caviar et gel acidulé

Smoked Scallop & Mango Carpaccio, finger lime and
tangy citrus gel

VIANDE /MEAT

Supréme de Chapon aux Morilles & Vin Jaune
Morilles farcies, purée de panais et poélée de

chataignes, panais confit
Capon Supreme With Morels and Yellow Wine, stuffed
morels, smashed parsnip with chestnut and candied
parsnip

FROMAGES /CHEESE
Assiette de Fromages Affinés “Millésime &
Affinage” a Eybens
DESSERTS

Chocolats Valrhona en Trois Temps

Rose glacée a la grenade
Valrhona chocolate, pomegranate ice rose
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