Chéteau ,,dﬁ\fjl_
la COMMAN DERIE

= reslaoranl s o

Dossier Mariage
Du 01.01.2012 au 30.12.2012

Tarifs TTC

TARIES A partir de A partir de
18 h 00 20 h 00

Location du chateau
Réduction de 20 % en Mai et Octobre
Réduction de 30 % en Avril, Aout, Décembre
Réduction de 50 % en Janvier,Février, Mars, 3100 € 2 800 €
Novembre

Sonorisation
Arrét obligatoire a 3 h du matin
Réduction de 20 % en Mai et Octobre
Réduction de 30 % en Avril, Aout, Décembre
Réduction de 50 % en Janvier, Février, Mars,
Novembre

830 € 830 €

TOTAL 3930 € 3630 €



Ce tarif comprend :

V Lla réservation exclusive des salons
(Capacité maximum: 190 assis 8 250
debout)

V Tables, chaises et couverts

V lllumination du parc et du chateau

V L'assurance incendie

V Le nettoyage des salons

V Un chandelier par table

Options

Centre de table en fleurs fraf ches 21,00 €/ Table
Vestiaire gardé 288,00 €
Soupe © | 60ignon 12,50 €
La fontaine de Champagne 185,50 €

Location vidéo projecteur et écran 134,00 €

Installation de décoration particuliére 2,10 €/ Personne

Contact :

Marc ou Bernard de BEAUMONT
Téléphone : 04.76.25.34.58
Site Internet  : www.commanderie.fr

E-mail : resa@commanderie.fr



http://www.commanderie.fr/
mailto:resa@commanderie.fr

Le Cocktail
24.00 €

Servi a partir de 18h00

Assortiment de 4 Petits Euilletés
(Noix, Pavot, H omages, etc. é&)

1 Verrine de Gaspacho
1 Brochette de Poulet au Citron et au thgembre
1 Briochette a la Mousse de Foie Gras Maison
1 Toast au Saumon Fumé a la Creme de Rifort
1 Verrine de Chevre, Tomate et Bivron
1 Cuillere Chinoisea u x P ®t onc Irtelmutset Jus
1 Boudin Antillais aux Pommes
1 Assortiment Asiatique (Nems, Samossa, etcé )

(Au total, 12 pieces par personne)
Les boissons non alcoolisées a volonté sont incluses

Piéces supplémentaires

Canapé de Bloc de Foie G ras de Canard et Pommes Fruits 2,10 €
Beignet de Crevettes au Jus de Citron Vert et Paprika 2,10 €
Toast au Chutney de Figue et Gésier de Canard Confit 2,10 €
Assortiment de Réduits Sucrés La Piece 2,10 €

Sorbets en Timb ale 2,10 €

(@)



Menu & 44 Euros

Rosace de Saumon Fumé, Toast Herbacés,
Créeme de Raifort et Légumes de Saon.

Ou

Terrine de Rouget, Tomates Confites et Artichauts,
Emulsion Soupe de Roche

Ou

Tomate Fraicheur Farcie Cervelle des Canuts,
Emulsion de Rogette et Jambon Cru.

Ou
Pressé de Légumes a la Provencale, Verrine de Gaspacho.
Ou

Flan de Foie de Volaille aux Herbes, Toast Tapenade, Sauce Porto
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Supréme de Volaille Fermiére, Chutney de Mangue aux Abricots,
Croustillant de Chévre, Créme de Verveine

Ou

Saumon en Croute doOl i ves, Rondel |lles
Méliimélo de Supions et sa Sauce.
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Fromage Blanc a la Creme.
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Gateau des Mariés
(Gateau a étages avec 2 parfums: croustillant au chocolat Praliné et fruits)

Ou

Piece Monté en Choux (3 Choux par personne)
Supplémentde 4,700 par personne



Menu & 51.00 Euros

Mousseline de Merl an, Asperges e
Ou

Tartare de Saumon et Thon, Sorbet Tomate Basilic,
Vinaigrette aux Agrumes

Ou

Pressé de Foie Gras auxArtichauts et Coppa, Marmelade de Melon.

- SN
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Roulade de Filet de Cabillaud au Jambon et Basilic,
Poélée de Pleurotes aux Légumes.

Ou
Filet de BT uf aux Echal otes,
Sauce au Vinaigre de Xeres, Pommes PoiNeuf
Ou
Brochette de Médaillonsd e canard, Caviar dodéAupe
Ou
Souris doAgneau Brai s®e, Fine Tait

Coulis de Tomate a la Sarriette (supplément de 3,100 )
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Assiette de Fromages Choisis
Qu

Saint Marcellin Chaud aux Noix

- o~
il LY

Gateau des Mariés
(Gateau a étages avec 2 parfums: croustillant au chocolat Praliné et fruits)

Ou

Piece Montée en Choux (3 Choux par personne)
Supplémentde 4,70p0 par personne



Menu a 60.00 Euros

Déclinaison de Homard dans Tout ses Etats,

Vinaigrette de Crustac®s ~ | (H
Ou
Cassolette de Ris de Veau et Foie Gras Poélé en Soupe de Morilles.
Ou

Brochette de Saintlacques, Fondue de Poireaux Vanillée,
Sauce Mascarpone.
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il LY

Mi | Il efeuille de Biuf Fa-on Ross/ir
Qu
Filet de Bar, Tatin de Fenouil aux Epices Douces, Jus Court au Porto.
Qu

Duo D6agneau aux Poivrons Grill ®s
Glace au Thym.

Ou

Quasi de Veau et Gambas surChop Suey,
Caramel Sauce Soja au Ssame Grillé
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Assiette de Fromages Choisis.
Qu
Saint Marcellin Chaud aux Noix.
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Gateau des Mariés
(Gateau a étages avec 2 parfums: croustillant au chocolat Praliné et fruits)

Ou

Piece Montée en Choux (3 Choux par personne)
Supplémentde4.70 o par personne



Forfaits Vins et Soirée

(Prix par personne a rajouter au prix du menu choisi)
A concurrence d’une demi-bouteille de vin par personne pendant le diner
Et boissons non alcoolisées ~ pendant la soirée dansante
(Jus de fruits — coca cola - perrier — café)

Forfaitn°1 :16.80 D

Blanc
Sauvignon de Gascogne de chez Alain Brumont

Rouge
Mer | ot dOArd che. S®l ection| d

Forfaitn°2 :20.20 b

Blanc
Macon Vinzelles

Ou
Alsace (Edelzwicker)

Rouge
Canon Fronsac

Ou
Cotes du Rhéne La Somade

Forfaitn°3 :26.10 D

Blanc
SaintVéran Terres Noires

Ou
Muscat de Rivesaltes

Rouge
Haut Médoc Chateau Labarde

Ou
Haute Cote de nuit Lécheneaut



Boissons

Cocktail

Si le montant total (hors chambre)  n’atteint pas les 8000 €, voici le tarif de
nos boissons alcoolisées :

Champagne Brut la bouteille 53.00 €
Champagne Ruinart la bouteille 82.50 €
Whisky la bouteille 53.00 €
Kir au Blanc de Blanc a volonté 15.50 € / personne
(11 ndest pas possi bl e doéappoaldodiseéespnméme’ h a

avec un droit de bouchon)

Pour le Verre d’'Accueil
(A partir de 20 h 00)

Kir au blancd e blanc et petits feuilleté S 8.50 €

Dans | e cas 0% |l a facture finale ser a&ii|t
vu doeppenotre Champagne, | e total fag t
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Cocktail Dinatoire 58.00 Euros

Exemple

Arrivée 18 h / 19 h : Début du Service du Cocktalil

Froid
Carpaccio de Boeut et Parmesan
Lotte sur Sablé de Parmesan et Poivrons Marinés

Poulet & la Marocaine et Chutney de Mangue

Tartare de Dorade, Pomme Verte et Coriandre Fraiche
Salade de Crabe, Pamplemousse, Orange, Vinaigrette & |'Orange

Toast au Saumon Fumé, & la Créme de Raifort

Verrine de Mousse de Foie Gras en Gelée Miel- Pomme
Tete de Lion en Gaspacho
Verrine de Fromage de Chévre, Poivron et Tomates
Mousseline de Poisson Sauce Crustacés

Chaud
Assortiment Asiatique (Wong-tong, Nems, Samosas)
Assortiment de 4 Petits Feuilletés
Brochette de Poulet au Citron et Gingembre
Cuillere Chinoise aux Noix de Pétoncle au Jus d’Artichauts
2 Gougeres au Fromage de Gruyére
Mini Boudin Antillais aux Pommes
Foie Gras Poélé sur Pain d’Epice

Plat chaud
Cassolette de Saumon aux Fruits de Mer et Riz Pilaf

Buffet de fromages vers 21 h 45

Début de la soirée dansante vers 22 h 00

Gateau des Mariés vers 23 h 00
Les discous se font apres la présentationdu gateau

Forfait boissowgonprénant 5. 00 oo
Jus de fruits, Vins avec le plat chaud, eaux minérales et cafés
Champagne fourni par les familles (prévoir 0.80 bouteille par personne)



Quelques bonnes raisons de choisir le
Chéateau de la Commanderie

Une équipe ef ficace & Une cuisine de qualite

Plus de 30 ans d'expérience vous garantissent une tres bonne maitrise du
déroulement de cette journée qui doit étre parfaite du début a la fin. Notre per-
sonnel (1 serveur pour 20 invités), de toute confiance, est a I'écoutale vos
moindres désirs.Le diner servi en 2h00 -2h30 est entieement fabriqué avec des
produits frais par notre équipe de cuisiniersdont la compétence est reconnue
dans les meilleurs guides (GaulMillau, Bottin Gour mand, Champ ®r

Un seul inter locuteur

En nous faisant confiance, vous étes débarrassé du probleme de
| or gani sat i on(locdt®n de mdtéried, recherche de Gédeur, de
sonorisateur, etc.)
Nous sommes a votre disposition pour répondre a toutes vos questions, et vou:

aider © ne vous consacrer quod- \
Des formules forfaitaires « Tout compris  » et modulables selon vos
désirs

Gréace a notre longue expeérience, nous vous proposons plusieurs forfaits
modulables selon différents criteregsheured d ar r i v ® e, ug lwissbris)aji |
Vous pouvez ainsi construire la formule qui vous convient le mieux.

Tout peut sdorganiser sur place 7|1

LO6H* Tt el
Pour vous et vos amis, nous vous proposord0 chambres 3 étoiles au tarif
préférentiel de 98.00 b par nuit par chambre (valable pour 2 nuits maxi), quel
gue soit le nombre de personnes qui l'occupe, et la catégorie (standard ousupé-
rieure).Vos invités apprécieront d'étre sur le site méme de la réception, de pa-
voir se changer et se reposer dans leur chambre déd4 h 00 (dansla mesure
des disponibilités). Le petit déjeuner, non compris, est a16.00 o.



Le cocktall

Quel gue soit | e temps qudil fera

meilleures conditions (sur la grande terrasse et ses tonnelles fiees, ou en cas
de mauvais temps, dans nos salles de réunion (200 m 2. Capacité maximum
250 personnes

Le Parking

Nous pouvons garer environ 110 voitures dans le parc, qui est clos de
22h00 & 6h00, Pour une utilisation optimale des places du parking, nous pou-
vons vous proposer un service de voiturier pour orienter les voitures

(Compter 50 € par voiturier de 17 h 30 & 20 h 30)

A partir doéun total sup®rieur
Vous pouvez apporter votre champagne

Du champagne des le debut du cocktail, c'est la meilleure facon de
bien recevoir vos invités. En vous offrant la possibilited'apporter votre
champagne sans droit de bouchon, vous pouvez prévoir la quantité suff
sante, faire votre budget sans vous tromper et remporter chez vous les e
teilles restantes Attention, seul le champagne et le whisky peuvent étre p-
porté par vous (pas le vin).

Un Cadre Historique

Le Chateau de la Commanderie, vous offre un cadre prestigieux, tout en
ayant gard® cette atmosph re f ami
et dispose d'un espace suffisant pour étre a une échelle humaine.

Des boisson s non alcoolisées a volontée pendant la soirée

En incluant ces boissons, vous étes certains que vos invités ne mgueront
de rien pendant la soirée

C



Pour les Enfants

De 3 ans jusqu'a 12 ans les enfants paient un tarif réduit :

V Cocktail ....cooviiiiiin, 12.50 n (pour les enfants de plus de 8
ans)
V Menu enfant .................... 21.00 D

(Emincéde poulet a la creme + frites + glaces + boissons)
La chambre des maries est offerte

Afin d'éviter aux jeunes mariés de reprendre la route apres une journée fat
gante, nous leur offrons notre plus belle chambre(chambre rouge n° 60).
lls pourront également profiter de 2 heures de SPA la veille ou le lendmain.

Quelques conseils

Placez vos invités
Prévoyez des menus sur lesquels vous pourrez inscrire vos irgést ainsi que le
numeéro de la table (en tres gros) afin qu'ils sachent bien a quelle table vous
les avez prévus.

Préparez une liste par ordre alphabétique (avec les prénoms) surd-
guelle vous indiguerez le numéro de la table et le nom du salon dans laqudé
elle se trouve.

Ainsi vous éviterez de perdre du temps au moment de passer a table.
Nous afficherons cette liste 20 mn avant le diner

Ne placez pas vos invités avec des petits cartons individuels, ils les changent de
place pendant le cocktail ; ce qui désorganise completement les plans de tables
gue vous aviez prépare.



S/ vous invitez des perso  nnes uniqguement pour | apéeritif
Nous vous suggérons de commander 2 petits réduits sucrés en plus par pgonne
supplémentaire.
30 minutes avant la fin du cockiail, nous passons ces gateaux afin de prévenir
aimablement ces personnes que le cocktail est btt terminé.

Choisissez un bon photographe

Nous vous suggeérons:
Mr Cédric METAYER Tél : 06.29.37.40.02 www.cedricphotopgraphie.com
Mr Pierre-Francois COUDERC Tél : 06.22.04.22.49 www.totemstudio.com

Combien de bouteilles de champagne et whisky
taut-il prévoir ¢

Le champagne (7 coupes sont servies avec 1 louteille)

Nombre de personnes au cocktail : x 2,2 coupes / 7 = ___ bouteilles
Nombre d’invités uniquement au cocktail : x 3 coupes/7 = bouteilles

Si vous mettez du champagne au dessert :

Nombre de tables au diner 3 x 1 bouteille = bouteilles
Nombre de personnes & la soirée _x1,5coupes /7 =__ bouteilles
Soit un total de bouteilles

Le Whisky

Nombre de personnes au cocktail / 40 = bouteilles


http://www.cedricphotopgraphie.com/
http://www.totemstudio.com/

Déroulement aprés la réservation

Pour foute question demander
Mr Marc ou Bernard de BEA UMONT

Jusqu’'a J — 30 :

Choix des plats, des vins, du cocktail, et annonce plus précise d nombre de
personne Si vous désirez gouter certain plat, cela peut étre éventuellememnpos-

sible, mais i1l faut nous pr ®v e rcaler»ua | |
ouplusi eurs plats dans | e cadre |dc
AJ-10:

Annoncer les avantderniers nombres de personnest prendre rendez-ous avec
le responsable de votre maiage (Marc ou Bernard de BEAUMONT) pour J5

Al-5:

V Apporter le plan de table (10 personnes max par table)

V Apporter champagne, whisky, dragées, décoration

VFaire | e point sur | es &@hambres dijh
V Faire le devis et Egler les 90 % restant.

All:

V Apporter les éventuels derniers eléments
V Solder les 10 % restant



Location du chateau
Sonorisation

Cocktalil
Nombre d’invités
Champagne
Enfants > & 8 ans

Diner

Menu / Cocktail dinatoire

Forfait vins
et boissons soirée dansante

Champagne
Enfants
Soirée
15% maximum du nombre
d’invités du diner

Nombre d’invités avant le gé-
teau

Nombre d’invités aprés le gé-
teau

Champagne

Options diverses
Centre de table (par table)
Vestiaire gardé
Mise en place décoration
Fontaine de champagne
Vidéo projecteur
Soupe & |'oignon
TV + lecteur DVD
Chambres
Petit déjeuner

Total

Soit par personne

DEVIS

Quantité Prix

24.00€

12.50 €

21.00€

14.50 €

10.30 €

21.00 €
288.00 €
2.10 €/pers
185.50€
134.00 €
12.50 €
55.00 €
98.00 €
16.00€

Total



Conditions Générales de Ventes

Option sur une date : Il est possible de poser une option sur une date, ui
guement apres visite des lieux, et pour 2 semaies au maximum.

Mariage réservé en Juin , Juillet et Septembre :|ocation obligatoire
de :
V 40 chambressi moins de 60 personnesadultes
V 20 chambres entre 61 et 80 personnesadultes

Réservation :la r ®s ervation doune date ptom: 5e
V D'un chéque d'arrhes d'un montant de 1 70 0O Gonformément a

| 0 a 11390 du eode civil, les arrhes resterons acquises en cas

dédannul ati on.

Des présentes conditions générales de vente datées et signées.

<

Sont interdits
Les orchestres
Une sonorisation autre que celle que nous proposons
Les confettis
Les feux d'artifices
L'usage de la piscine (pour des raisons de sécurité)
La biére et tout autre alcool que le champagne et le whisky (pour éviter les
mélanges d’alcool susceptibles de créer des problémes de tolérances)
Les discours et sketches & I'extérieur. lls devront étres fais & |'intérieur des
salons (pour des raisons de voisinage),

< <K<K <K<K <LK KL

<

Sonorisation
En respect de la loi et du voisinage, la sonorisation s'arrétera obligatoiement a
3 h 00 du matin , et le niveau sonore ne pourra étre supérieur a 100db

Champagne
Le Champagnepeut étre livré directement & la Commanderie dans les 15 jours
qui précedent le mariage dans lamesureoul 6 e X p ®d i t e urement sudii q
chaque carton le nom du client et la datedu mariage.
Sinon, il pourra étre apporté par le client a Jb.
Dans la mesure ou la facture totale du mariage (hors chambre) est spieure a
8000 b, | ealcdipomdsi bilit® doapporter usor
chon. Dans le cas ou la facture firale serait inférieure a ce montant, un dédan-
magement supplémentaire sera facturé a hauteur d& 000 o




Reglement
Alaréservation: 1700 b T titre dbdoa|r
A JO5 :90 % du devis total
A Jd 1: Solde final

Tarifs
Les tarifs sont exprimés en euros. llsontfermesj us qud ™ | a 2002 | d «
Pss® ce d®l ai, ils sont susceptible: |

économiques en rapport avec la prestation. lls pourront étre modifieés en cas de

modification législative et/ou réglementaire, suse pt i bl es ddeatr a

tions de prix tels que, augmentation du taux de TVA applicable, instauration de
nouvelles taxes, etc.

D®l ai s ddannonce du n o miouré cotktailgiler s onn
diner:

V Premier chiffre a la réservation

V Deuxiéme chiffre Jd 30

V Troisieme chiffre a J6 10

V Quatrieme chiffre JO0 5

V Dernier chiffrea J-1 (a 2 ou 3 maximum du chiffre précédent)

Chambres dohtt el
Nous pouvons prér ®s erver jusqud”™ 40 chambr es
mariage. Il faudra nous les confirmer :
- AJ-30 pour une confirmation dodoun p1 e
- A J-10 pour la « roomingHist » (liste des homs par chambre)
- A J0 5 pour le nombre final de chambres

Dégradations & responsabilités
Toute d®gradation const at ®etedgage Rres-e s
ponsabilité solidaire de son auteur et du Client. Ce dernier supporte seul les frais
de r ®paration si | auteur des d®gr ada
supporter les codts de remise en état des lieux, matériel ou moker.

Litiges
En cas de litige le tribunal de commerce de Grenoble est le seul cométent.

« Bon pour accord » Date et Signature du Client



